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Link do produktu: https://pentagon.pl/noz-forged-butcher-intense-p-9639.html

N6z Forged Butcher Intense

Cena 349,00 zt
e Sl

Numer katalogowy 706-015

Kod producenta IntButcher

Kod EAN 8720039620803

Typ stali nierdzewna

Typ noza stata klinga

Producent Forged, Holandia

Marka Forged

Twardos¢ stali [HRC] 58

Materiat rekojesci stal

Opis produktu

N6z rzeznicki to wysoce wyspecjalizowane narzedzie, ktére dzieki swojej charakterystycznej formie utatwi nam rozbiér
miesa. Dzieki dtugiej gtowni wyposazonej w wyraznie wybrzuszong krawedzZ tngca, néz rzeznicki Forged Butcher’s

Knife zapewni nam doskonate wiasciwosci tngce oraz tatwy dostep do gtebokich partii miesni zwierzyny. Kluczowym dla
unikalnych wtasciwosci noza jest tutaj jednak proces w jakim producent wykonuje jego konstrukcje. Skuwanie kolejnych
warstw stali gwarantuje nam optymalne potaczenie elastycznosci z wytrzymatoscia, dzieki czemu néz doskonale spisze
sie w swojej roli. Model z linii Intense o monolitycznej konstrukcji wykonanej w catosci z jednego kawatka stali

N6z rzeznicki Forged Butcher’s Knife Intense oferuje uzytkownikowi:

¢ Recznie kutg konstrukcje wykonang z wysokiej jakosci japonskiej stali nozowej

e Specjalistyczny profil glowni zoptymalizowany pod katem rozbioru miesa

* Kat krawedzi tngcej wynoszacy 18 stopni tgczgcy w sobie ostros¢ z wytrzymatoscia
¢ Unikalng monolityczng konstrukcje wykutg wraz z rekojescia z jednego kawatka stali
e Drewniane pudetko sprawiajgce, ze model doskonale sprawdzi sie w roli prezentu

Jak sama nazwa wskazuje, domena marki Forged sa noze kuchenne wykonane w tradycyjnej technologii kucia.
Dzieki temu zabiegowi otrzymujemy wysokiej klasy narzedzia, przewyzszajgce znaczaco modele walcowane zaréwno pod
katem wytrzymatosci jak i sztywnosci co utatwi precyzyjne ciecie twardych materiatéw. PozostatosScig po procesie skuwania
stali jest tekstura zdobiaca nieszlifowana krawedz gtowni, ktéra nadaje kazdemu egzemplarzowi niepowtarzalnego
charakteru.

N6z kuchenny Forged Butcher Intense - specjalistyczny n6z do rozbioru miesa

Producent stosuje w swoich konstrukcjach wysokiej jakosci stal z japonskich hut, ktére na catym Swiecie styna z restrykcyjnej
kontroli jakosci oraz innowacyjnosci w tworzeniu receptur. Noze kuchenne Forged ostrzone sg przy zachowaniu kata
krawedzi réwnego 18 stopniom, dzieki czemu taczg w sobie doskonate wiasciwosci tnace z odpornoscig na wyszczerbienia.
Ostrzac néz na kamieniu lub systemie pozwalajgcym na wymuszenie kata krawedzi, warto zachowad te wartos¢, poniewaz
zagwarantuje nam optymalne wtasciwosci modelu.
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