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N6z Forged Santoku VG10 18 cm

o Cena 459,00 zt
Numer katalogowy 706-001
Kod producenta VG1l0Santl8
Kod EAN 8720039624719
Twardos¢ stali [HRC] 60
Materiat rekojesci drewno
Typ stali nierdzewna - VG-10
Typ noza stata klinga
Producent Forged, Holandia
Marka Forged

Opis produktu

Noze typu Santoku s3 chetnie wykorzystywane przez szeféw kuchni dzieki ich niezwyktej wszechstronnosci poréwnywalnej z
europejskimi nozami szefa kuchni. Dzieki nieco mniejszym wymiarom pozwalaja one na tatwiejsze manewrowanie i
ograniczajg zmeczenie nadgarstka. N6z Santoku marki Forged taczy w sobie wszelkie zalety tej formy z zastosowaniem
stali VG-10 zapewniajacej dobre trzymanie ostrosci potagczone z niezwykle tatwym ostrzeniem i Swietng odpornoscia na
korozje. Konstrukcje dopetnia przyjemne wzornictwo tgczace surowa powierzchnie gtowni z elegancka, drewniang
rekojescia.

N6z Santoku Forged VG10 oferuje uzytkownikowi:

¢ Recznie kutg konstrukcje wykonang z wysokiej jakosci japonskiej stali VG10

¢ Niezwykle uniwersalny profil gwarantujacy mozliwos$¢ wszechstronnego wykorzystania
* Kat krawedzi tngcej wynoszacy 18 stopni tgczgcy w sobie ostros¢ z wytrzymatoscia

¢ Elegancka i komfortowa w chwycie rekojes¢ wykonang z intrygujacej czeczoty

e Drewniane pudetko sprawiajgce, ze model doskonale sprawdzi sie w roli prezentu

Jak sama nazwa wskazuje, domena marki Forged sa noze kuchenne wykonane w tradycyjnej technologii kucia.
Dzieki temu zabiegowi otrzymujemy wysokiej klasy narzedzia, przewyzszajgce znaczaco modele walcowane zaréwno pod
katem wytrzymatosci jak i sztywnosci co utatwi precyzyjne ciecie twardych materiatéw. PozostatosScig po procesie skuwania
stali jest tekstura zdobiaca nieszlifowana krawedz gtowni, ktéra nadaje kazdemu egzemplarzowi niepowtarzalnego
charakteru.

N6z kuchenny Forged Santoku - wszechstronne narzedzie z doskonatej stali VG10

Producent stosuje w swoich konstrukcjach wysokiej jakosci stal z japonskich hut, ktére na catym Swiecie styna z restrykcyjnej
kontroli jakosci oraz innowacyjnosci w tworzeniu receptur. Noze kuchenne Forged ostrzone sa przy zachowaniu kata
krawedzi réwnego 18 stopniom, dzieki czemu facza w sobie doskonate wtasciwosci tnace z odpornoscig na wyszczerbienia.
Ostrzac néz na kamieniu lub systemie pozwalajgcym na wymuszenie kata krawedzi, warto zachowad te wartos¢, poniewaz
zagwarantuje nam optymalne wtasciwosci modelu.
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