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Link do produktu: https://pentagon.pl/noz-opinel-parallele-santoku-119-p-10198.html

N6z Opinel Parallele Santoku 119

I Cena 149,00 zt

. Numer katalogowy 093-078
Kod producenta 001819
Kod EAN 3123840018190
Materiat rekojesci drewno
Typ stali nierdzewna - X50CrMoV15
Odpornos¢ na korozje wysoka
Producent Opinel, Francja
Zastosowanie (przeznaczenie) kuchenne - do miesa, kuchenne - do

pomidoréw, kuchenne - do warzyw

Marka Opinel

Opis produktu

N6z Santoku nalezy do kolekcji Classic - zestawu narzedzi kuchennych firmy Opinel. Narzedzie wyrédznia prostota formy oraz
wysoka jako$¢ materiatéw i wykonania.

N6z kuchenny Opinel Parallele Santoku - mocna stal

Gtownie noza wykonano z martenzytycznej stali nierdzewnej X50CrMoV15 o wysokiej zawartosci chromu. Wykuta z
takiego tworzywa klinga wydajnie tnie, jest twarda, odporna na zuzycie i korozje, a jej krawedz tngcg mozna tatwo
naostrzy¢ za pomoca zwyktej ostrzatki kuchenne;j.

Stal X50CrMoV15 doskonale sprawdza sie w nozach kuchennych, stabsza retencje krawedzi tnacej kompensuje tatwoscig i
szybkosciag ostrzenia oraz ponadprzecietnymi parametrami ciecia.

Opinel Parallele - drewniana rekojes¢

Rekojes¢ noza wykonano z naturalnego drewna bukowego. Dzieki starannemu wyprofilowaniu dobrze lezy w dtoni i
zapewnia wysoki komfort pracy. Sprawdzi sie zwtaszcza podczas obrabiania ryb i owocéw morza.

Drewno wymaga jednak pielegnacji. W zwigzku z tym producent nie zaleca mycia noza w zmywarce, sugeruje tez, by nie
narazac rekojesci na dtugotrwaty kontakt z woda, a po umyciu doktadnie jg wytrze¢ i wysuszy¢.

N6z Opinel Parallele Santoku to pozycja dla ludzi cenigcych tradycje, funkcjonalnosc i prostote. To doskonaty pomyst na
niedrogi, niebanalny prezent.
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