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Link do produktu: https://pentagon.pl/noz-uniwersalny-satake-satoru-p-10921.html

N6z uniwersalny Satake Satoru

Cena 139,00 zt

Ry
Numer katalogowy 487-002
Kod producenta 803-663
Kod EAN 4956617803663
Twardos¢ stali [HRC] 56-58
Okres gwarancyjny 24 miesiace
Typ szlifu peiny ptaski
Typ stali nierdzewna - molibdenowo-wanadowa
Odpornos¢ na stepienie srednia
Odpornos¢ na korozje wysoka
Materiat oktadzin bakelit
Typ noza stata klinga - full tang
Producent Satake, Japonia
Zastosowanie (przeznaczenie) kuchenne - uniwersalne
Marka Satake

Opis produktu

N6z uniwersalny Satake Satoru to poreczny i bardzo lekki néz kuchenny z ostrzem o dtugosci 13,5 cm, przeznaczony
do krojenia i obierania mniejszych owocéw i warzyw.

Gtownie wykonano z nierdzewnej stali molibdenowo-wanadowej zahartowanej do twardosci 56-58 HRC. Dzieki domieszce
molibdenu stal ma wysokg odpornos¢ na korozje i zuzycie.

Petny ptaski szlif oraz smukte ostrze o szerokosci 30 mm, powodujg, ze Satake Satoru doskonale sprawdzi do krojenia
pomidoréw, siekania czosnku lub przygotowania kanapek.

Doskonate wywazenie oraz poreczna wielko$¢ sprawiaja, ze Satake Satoru z powodzeniem zastgpi duzy néz szefa kuchni,
ktéry moze by¢ nieporeczny podczas krojenia mniejszych produktéw.

Rekojes¢ noza tworzg bakelitowe oktadziny wypetnione maczka drzewna, mocowane do trzpienia za pomoca nitéw. Bakelit
to protoplasta wspétczesnych tworzyw sztucznych, wyrézniajacy sie duzg odpornoscig na zarysowania oraz dziatanie wysokich
temperatur.

N6z uniwersalny Satake Satoru to wygodny i bardzo poreczny néz do codziennej pracy w kuchni.
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