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Opis produktu

Ostrzatka do nozy kamien wodny THE
EDGE stoneSHARP 400/1000

Cena

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Typ ostrzenia

Typ ostrzatki

Typ ostrza

Co chcesz naostrzy¢?
Materiat Scierny
Rodzaje gradacji
Producent

Marka

51,90 zt

555-005

RWO006

5906660005797

ostrzenie z reki

ptaska kamienna (syntetyczna)
gtadki

scyzoryk, maczeta, siekiera, néz
korund

extra fine / 1000, medium / 400
The Edge, Polska

THE EDGE

THE EDGE stone SHARP 400/1000 to kamien wodny o dwéch gradacjach, przeznaczony do ostrzenia kazdego rodzaju
noza z ostrzem gtadkim.

Perfekcyjne ostrzenie

THE EDGE stone SHARP 400/1000 to dwustronny kamieh wodny z korundu do wstepnego ostrzenia i polerowania. Kamieh ma
dwie gradacje tj. fine 400 (ciemnoszarg) przeznaczong do wiasciwego ostrzenia oraz fine 1000 (jasnoszarg) do polerowania
oraz szybkiego podostrzania lekko stepionych narzedzi. Gradacje 400 i 1000 swietnie sprawdza sie do ostrzenia nozy edc,

kuchennych i outdoorowych. Duza powierzchnia (180x60 mm) sprawia, ze na kamieniu mozemy komfortowo ostrzy¢
takze duze narzedzia np. siekiery, maczety.

Antyposlizgowa podstawa
Kamien osadzono w gumowanym kotnierzu, ktéry zapobiegaja $lizganiu sie ostrzatki podczas ostrzenia.

Uwaga! Kamienie wodne przed uzyciem nalezy moczy¢ w wodzie przez 10-15 minut.

Co mozna ostrzy¢?

N6z do miesa

N6z uniwersalny

N6z Santoku uniwersalny
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N6z szefa kuchni

Folder (néz sktadany)

N6z z hakiem

Nozyce

Nozyczki

Siekiera

Tasak
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