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Ostrzatka Lansky Edge LSTCS

Cena

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Typ ostrzenia

Typ ostrzatki

Typ ostrza

Co chcesz naostrzy¢?
Materiat Scierny
Rodzaje gradacji
Okres gwarancyjny
Kolor

Producent

Marka

46,90 zt
071-013

LSTCS
080999051085
ostrzenie z reki
kieszonkowa
gtadki

noéz, nozyczki
weglik spiekany
extra coarse / 70
24 miesiace
czarny

Lansky, USA

Lansky

Lansky Edge LSTCS to lekka, przenosna ostrzatka o statym kacie ostrzenia, wyposazona w powierzchnie Scierne z twardego

weglika wolframu.

Ostrzatkg ma profilowang raczke z wygodnym oparciem dla kciuka, co zapewnia wygode i stabilnos¢ chwytu podczas
uzytkowania. Dzieki wytrzymatej i bardzo lekkiej konstrukcji ostrzatka swietnie sprawdzi sie jako element wyposazenia kazdej

turystycznej kuchni.

Ostrzenie za pomoca takiej osetki jest niezwykle proste i nie wymaga doswiadczenia. Aby wyostrzy¢ krawedz tngcg, wystarczy
jedynie kilka razy przeciagna¢ néz przez szczeline ostrzaca, az do uzyskania satysfakcjonujacej ostrosci.

Ptytki Scierne ze weglika wolframu o zgrubnej gradacji ustawione sg pod statym katem ok. 22,5° (na strone) dlatego
Lansky Edge LSTCS najlepiej sprawdzi sie¢ w ostrzeniu nozy kuchennych oraz narzedzi edc.

Warto pamietad, ze weglik zbiera stal bardzo agresywnie, dlatego podczas ostrzenia nie nalezy dociska¢ noza, wystarcza
delikatnie przeciggniecia z wykorzystaniem masy samego narzedzia. Zaczep w obudowie umozliwia wplecenie linki lub

smyczy.

Co mozna ostrzy¢?

N6z do miesa

Folder (néz sktadany)

N6z z hakiem
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N6z uniwersalny

N6z Santoku uniwersalny

N6z szefa kuchni

Nozyce

Nozyczki

Tasak

Siekiera

Maczeta

topata
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