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Ostrzatka Lansky Filet & Bait Sharpener

LSTCF

Cena

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Typ ostrzenia

Typ ostrzatki

Typ ostrza

Co chcesz naostrzy¢?
Materiat Scierny
Okres gwarancyjny
Producent

Marka

38,90 zt
071-106

LSTCF
080999051108
szybkie podostrzenie
typu V

gtadki

noéz stalowy
weglik wolframu
24 miesiagce
Lansky, USA

Lansky

Lansky Filet & Bait Sharpener LSTCF to lekka, przenosna osetka wolframowa o wymuszonym kacie, do ostrzenia nozy do

filetowania.

Ostrzatkg ma ergonomiczng gumowang raczke z wygodnym oparciem dla kciuka, co zapewnia wygode i stabilno$¢ chwytu
podczas uzytkowania. Dzieki wytrzymatej i bardzo lekkiej konstrukcji ostrzatka Swietnie sprawdzi sie jako element
wyposazenia kazdej turystycznej kuchni.

Ostrzenie za pomoca tej osetki jest niezwykle proste i nie wymaga doswiadczenia. Wystarczy jedynie kilka razy przeciagnaé
ostrze od nasady az po czubek przez szczeline ostrzaca, az do momentu uzyskania satysfakcjonujgcej ostrosci.

Powierzchnie scierne z weglika wolframu zostaty zamocowane pod statym, wymuszonym katem ok. 22,5° (na strone)
dlatego Lansky LSTCF najlepiej sprawdzi sie podczas ostrzenia nozy do filetowania lub kuchennych.

Wyciecie w rekojesci umozliwia wplecenie linki zabezpieczajgcej. Z uwagi na niezwykle wysoka twardos¢ materiatu Sciernego,
ktéry agresywne zbiera materiat, podczas ostrzenia nie nalezy mocno dociska¢ ostrza.

Co mozna ostrzy¢?

N6z do miesa
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N6z uniwersalny

N6z Santoku uniwersalny

N6z szefa kuchni

Nozyce

Nozyczki

Tasak

Siekiera

Maczeta

topata
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