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Ostrzatka Taidea (360/1200) TG1007

diamentowa

Cena

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Typ ostrzenia

Typ ostrzatki

Co chcesz naostrzy¢?
Materiat Scierny
Rodzaje gradacji
Okres gwarancyjny
Producent

Marka

57,90 zt

239-019

TG1007 / T1007DC
6951258910075

szybkie podostrzenie
szczelinowa przeciagana

noz, tasak

ceramika (syntetyk), diament
extra fine / 1200, medium / 300
3 lata producenta

Taidea, Chiny

Taidea

Ostrzatka Taidea (360/1200) TG1007 to prosta w uzyciu i bardzo skuteczne dwusystemowa osetka, dzieki ktérej Twoje

noze kuchenne beda zawsze ostre.

Taidea (360/1200) TG1007 to reczna ostrzatka, w ktdérej zastosowano dwa typu materiatu Sciernego: diament oraz
ceramike. Umozliwia to zaréwno wstepne ostrzenie noza, jak i finatowe wygtadzenie krawedzi tngcej do wysokiej ostrosci.

Dzieki zastosowaniu systemu két ostrzgcych ostrzatka umozliwia wygodne ostrzenie w dwoéch kierunkach.

Wybdr materiatu ostrzacego zalezy od stopnia stepienia noza. Diament o gradacji zgrubnej 360 stuzy gtéwnie do
przywrdécenia kata, wyprowadzenia krawedzi oraz wstepnego ostrzenia, natomiast ceramika o wysokiej gradacji 1200
odpowiada za ostrzenie finatowe, w ktérym nastepuje precyzyjne wygtadzenie ostrza do bardzo wysokiej ostrosci. Ostrzatka

umozliwia ostrzenie nozy stalowych, ceramicznych oraz tasakéw.

Ostrzatka Taidea (360/1200) TG1007 na solidna i bardzo stabilng budowe, oparta na antyposlizgowej, gumowej podstawie.

Wygode i petng kontrole podczas ostrzenia zapewnia masywna metalowa raczka.

Instrukcja obstugi:

Postaw ostrzatke na ptaski i stabilnym podtozu. W zaleznosci od stopnia zniszczenia/ stepienia ostrza wykorzystaj z wybranego

lub obu stopni ostrzenia (1 i 2).

Stopien 1

Stuzy do ostrzenia nozy ceramicznych oraz mocno stepionych nozy stalowych. Ostrzenie odbywa sie poprzez przecigganie (z
minimalnym dociskiem) przez szczeline catej krawedzi tnacej od nasady az po jej czubek. Czynnos¢ powtarzamy do uzyskania
zadowalajacej ostrosci lub naprawy krawedzi tnace;.

Stopien 2

Stuzy do szybkiego podostrzania lub ostatecznego wygtadzania krawedzi po ostrzeniu wstepnym. Ostrzenie odbywa sie
poprzez przecigganie (z minimalnym dociskiem) przez szczeline catej krawedzi tngcej od nasady az po jej czubek. Czynnos¢
powtarzamy do uzyskania zadowalajacej ostrosci.
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Informujemy, ze wczesniejsza nazwa tej ostrzatki to TLOO7DC.

Co mozna ostrzyc?

N6z do miesa

Folder (néz sktadany)

N6z z hakiem

N6z uniwersalny

N6z Santoku uniwersalny

N6z szefa kuchni

Tasak
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