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Ostrzatka Work Sharp Ceramic Honing

Rod

Cena

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Typ ostrzenia

Typ ostrzatki

Typ ostrza

Co chcesz naostrzy¢?
Materiat Scierny
Rodzaje gradacji
Producent

Marka

129,00 zt

009-049
WSKTNCHR-I
662949040969
szybkie podostrzenie
pretowa - musaki
zabkowany, gtadki
noz

ceramika (syntetyk)
fine / 600

Work Sharp, USA
Work Sharp

Work Sharp Ceramic Honing Rod to ceramiczny pret do ostrzenia nozy kuchennych, wyposazony w prowadnice

zapewniajgce staty i powtarzalny kat ostrzenia. Work Sharp Ceramic Honing Rod to prosta i wygodna w uzytkowaniu
osetka musaki, ktéra szybko przywréci twoim nozom kuchennym fabryczna ostro$¢. Idealna ostrzatka do kuchni dla oséb bez
doswiadczenia w ostrzeniu.

Work Sharp Ceramic Honing Rod to ostrzatka musaki przeznaczona do ostrzenia wiekszosci nozy kuchennych. Za pomoca
preta Work Sharp szybko wyostrzmy néz szefa kuchni, néz santoku, néz zabkowany, néz do filetowania i trybowania.

Cechy Work Sharp Ceramic Honing Rod:

Idealne rozwigzanie do kuchni dla oséb bez doswiadczenia w ostrzeniu

ceramiczny pret o drobnej gradacji ostrzy, poleruje i regeneruje ostrze

wbudowana prowadnice 20° utatwiajgce zachowanie statego i powtarzalnego kata
wbudowana osetka Microforge tworzgca na ostrzu mikro pitke

umozliwia ostrzenia nozy kuchennych zaréwno z gtadkim, jak i zabkowanym ostrzem
ergonomiczny chwyt z otworem do zawieszenia na $cianie, przy grillu itp.

Profesjonalne ostrzatki do nozy kuchennych — ostrzatki Work Sharp w sklepie Kolba

Konstrukcja ostrzatki Work Sharp Ceramic Honing Rod opiera sie na ceramicznym precie ostrzacym o drobnej
gradacji oraz ergonomicznej ragczce z prowadnicami katowymi. Pret ceramiczny o drobnej gradacji delikatnie $ciera krawedz
tnaca i jednoczesnie poleruje ostrze, dzieki czemu w krétkim czasie mozemy przywrdéci¢ stepionym nozom fabryczng ostros¢.
Pret o dtugosci 23 cm pozwala na ostrzenie wszystkich nozy kuchennych niezaleznie od ich wielkosci. W przeciwienstwie
do pretéw stalowych ceramiczny pret Work Sharp z prowadnicami regeneruje noze, bezpiecznie ostrzy i za kazdym razem
zapewnia prawidtowy kat szlifowania. Najwiekszg zaletg tego modelu jest prosta, niemal instynktowna obstuga, dzieki
czemu moga z niej korzysta¢ osoby bez doswiadczenia w ostrzeniu nozy.

Work Sharp Ceramic Honing Rod — profesjonalne ostrzatki Work Sharp w sklepie
Kolba
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Ostrzenie na ostrzatce pretowej polega na przecigganiu catej krawedzi tngcej po precie ostrzgcym (od nasady po czubek) z
zachowaniem tej samej iloSci powtdérzen dla obu stron ostrza. W odréznieniu od tradycyjnych ostrzatek musaki, w Work Sharp
Ceramic Honing Rod zastosowano prowadnice katowe 20°, ktére utatwiaja utrzymanie statego kata ostrzenia.
Prowadnice pozwalajg zachowanie wtasciwego kata, co nie tylko skraca czas potrzebny na naprawe krawedzi tnacej, ale
réwniez pozwala na prawidtowe ostrzenie nozy osobom, ktére nie maja doswiadczenia. Ostrzenie przeprowadza¢ na
stole lub blacie w pozycji pionowej (opierajgc gumowa koncéwka) lub poziomej (opierajac na prowadnicach katowych).
Gumowa koncéwka oraz boczne prowadnice pozwalajg na bezpieczne i stabilne oparcie preta podczas ostrzenia. Boczne
prowadnice dodatkowo zapobiegajg staczaniu sie osetki z nieréwnej powierzchni. W chwycie znajduje sie otwér, dzieki
ktéremu ostrzatke mozemy zawiesi¢ na $cianie, przy grillu lub stole warsztatowym.

Co mozna ostrzy¢?

N6z do miesa

N6z uniwersalny

N6z Santoku uniwersalny

N6z szefa kuchni

Folder (néz sktadany)

N6z z hakiem

N6z zabkowany

Haczyk

Nozyce

Nozyczki

Siekiera

Tasak
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