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Ostrzatka Work Sharp Precision Adjust
Elite + stabilizator

Cena 739,00 zt
' Numer katalogowy 009-053
Kod producenta WSBCHPAJ-ELT-I
Kod EAN 662949041164
Materiat Scierny ceramika (syntetyk), diament, skéra
Rodzaje gradacji medium /600, coarse / 320, coarse /

220, medium / 400, fine / 800

Producent Work Sharp, USA

Marka Work Sharp

Typ ostrzenia profesjonalny system ostrzacy

Typ ostrzatki system ostrzacy

Typ ostrza gtadko-zabkowany, zabkowany,
gtadki

Co chcesz naostrzy¢? néz zabkowany, néz

Opis produktu

Work Sharp Precision Adjust Elite to rozbudowany system ostrzacy, w ktérym zastosowano az 7 powierzchni
szlifujacych o réznych gradacjach obrotowe szczeki do mocowania noza oraz prowadnice z precyzyjng regulacjg kata
ostrzenia w zakresie od 15° do 30°.

Work Sharp Precision Adjust Elite sprawia, ze ostrzenie noze edc, kuchennych i outdoorowych jest szybsze, tatwiejsze i
bardziej precyzyjne niz kiedykolwiek. Profesjonalny system ostrzacy dla wszystkich pasjonatéw nozy, szukajacych
bezkompromisowej i wszechstronnej ostrzatki do réznego typu nozy.

Cechy ostrzatki Work Sharp Precision Adjust Elite:

e Szeroki zakres kata ostrzenia: 15-30°,

e precyzyjna regulacja co 1°,

¢ obrotowe imadto do mocowania noza,

¢ 3 blok ostrzacy z 7 powierzchniami $ciernymi,

e stalowa prowadnica z gumowymi ogranicznikami zakresu ruchu,

e prowadnica mocowana na zaczepie kulowym.

Gtéwnym zatozeniem nowoczesnych systemoéw ostrzacych jest utrzymanie powtarzalnego kata ostrzenia miedzy osetka a
krawedzig ostrza. System ostrzacy eliminuje wiele btedéw ludzkich i radykalnie skraca czas potrzebny na naprawe krawedzi
tnacej oraz nauke prawidtowej techniki ostrzenia.

Work Sharp Precision Adjust Elite pozwala nawet niewprawionemu uzytkownikowi na uzyskaniu ostrza o krawedzi ostrej
jak brzytwa w sposéb szybki, powtarzalny i prowidtowy. Profesjonalny system ostrzacy Work Sharp Precision Adjust Elite
pozwala na przeprowadzenie wszystkich etapéw ostrzenia noza tj:

e Szybkiego podostrzania

e naprawy krawedzi tngcej

e zmiane kata krawedzi tnacej
¢ nadawania ostrosci roboczej
e polerowania i wygtadzania
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e ostrzenia nozy gtadkich i zgbkowanych

Work Sharp Precision Adjust Elite to system ostrzacy o regulowanym kacie, z 7 powierzchniami sciernymi,
wyrdzniajacy sie precyzjg i fatwoscig uzytkowania. Kgt ostrzenia mozna regulowac w zakresie od 15 ° do 30 ° z dokfadnoscia
do 1 °, co umozliwia ostrzenie nozy kuchennych, codziennego uzytku oraz outdoorowych. W zestawie mam az 3 moduty
ostrzace z ptytkami diamentowymi, ceramika oraz naturalna skéra, ktére szybko naprawia, wyostrzg i wypoleruja
dowolng krawedz tnaca. Obrotowa konstrukcja imadta stabilnie i bezpiecznie utrzymuje néz podczas ostrzenia oraz pozwala
na ostrzenie dwéch krawedzi bez koniecznosci demontazu noza, jak ma to miejsce w wiekszosci popularnych systeméw
ostrzacych.

System ostrzgcy Work Sharp Precision Adjust Elite sktada sie z polimerowej podstawy, ramki z systemem regulacji kata
ostrzenia oraz 3 modutdéw ostrzacych ze zintegrowanymi prowadnicami. Antyposlizgowe nézki podstawy pozwalajg na stabilne
ustawienie ostrzatki na stole warsztatowym, stole lub biurku. Lekka i modutowa konstrukcja sprawia, ze system mozna szybko
roztozy¢, a takze w razie potrzeby wygodnie przenosié.

Ptynna regulacja kata ostrzenia w Work Sharp Precision Adjust Elite

Najwiekszg zaleta systemu Work Sharp Precision Adjust Elite jest imponujaca regulacja kata ostrzenia w zakresie od 15°
do 30°. W odréznieniu od systemédw, ktére majg jedynie kilka nastaw z przyblizonym katem, system regulacji Work Sharp
Precision Adjust Elite ma ptynne ustawienie kata ostrzenia z doktadnoscia do 1°. Czytelna podziatka oraz duze pokretto
powoduja, ze regulacja jest precyzyjna, wygodna i szybka.

Sugerowana ustawienia kata ostrzenia:

15° - noze do filetowania, noze kuchenne,

20°- noze edc, scyzoryki,

25° - duze foldery edc, noze mysliwskie, outdoorowe,
30° - noze survivalowe, narzedzia do ciezkiej pracy.

Zacisk V Block Clamp skonstruowano w taki sposéb, by néz byt osadzony w sposéb stabilny i bezpieczny. Gumowe wkiadki w
szczekach imadta zapobiegaja wyslizgiwaniu sie gtowni oraz chronig klinge przed zarysowaniem. Do otwarcia lub blokowania
zacisku nie potrzebujemy zadnych narzedzi, poniewaz w tym celu zastosowano wygodny moletowany pierscien. Obrotowa
konstrukcja imadta nie tylko stabilnie i bezpiecznie utrzymuje n6z podczas ostrzenia, pozwala takze na ostrzenie dwdch
krawedzi bez koniecznosci demontazu noza. Zacisk V Block Clamp pracuje w zakresie 180°, dzieki czemu po nacisnieciu
przycisku blokujgcego mozemy obréci¢ imadto z zamontowanym nozem i bez dodatkowych czynnosci rozpocza¢ proces
szlifowania drugiej strony ostrza. Imadto ma magnetyczny montaz, dlatego jego osadzenie w podstawie jest proste i wygodne.

Modut ostrzace w ostrzatce Work Sharp Precision Adjust Elite

Aby zwiekszy¢ mozliwosci ostrzatki, w Work Sharp Precision Adjust Elite zastosowano 3 moduty ostrzgce oferujace az 7
powierzchni $ciernych.

e Tréjstronny blok gruboziarnisty z ptytkami diamentowymi o gradacjach 220, 320 I 400 - idealny do naprawy i
wyprowadzenia nowej krawedzi tnacej

e tréjstronny blok drobnoziarnisty z 2 ptytkami diamentowymi o gradacjach 600 i 800 oraz kamieniem
ceramicznym fine — do ostrzenia wtasciwego

¢ blok z pasem skérzanym i okragtym pretem ceramicznym — do ostatecznego wygtadzania ostrza (honowania)
oraz ostrzenia zagbkowanej krawedzi tnacej.

Ten imponujacy zestaw narzedzi do ostrzenia pozwala na przeprowadzenie wszystkich czynnosci zwigzanych naprawa,
ostrzeniem oraz udoskonalaniem ostrosci naszego noza. Ostrzatki diamentowe umozliwiajg ostrzenie nozy o wysokim stopniu
hartowania np. CPM-S30V, M390, D2 itp. Diament jest materiatem twardszym od spieku weglika, dzieki czemu proces
ostrzenia jest znacznie szybszy i tatwiejszy, nalezy jednak pamieta¢, ze osetka diamentowa intensywniej szlifuje stal. Kamien
ceramiczny o wysokiej gradacji uzupetnia ptytki diamentowe, poniewaz z jego pomocy mozemy wypolerowaé krawedz do
przystowiowej ostrosci brzytwy oraz regularnie podostrza¢ néz. Zastosowanie skérzanego pasa pozwala na wypolerowanie
krawedzi tngcej do ekstremalnej ostrosci, dzieki czemu przystowiowa ostros¢ brzytwy jest teraz w zasiegu Twojej reki.
Dodatkowa innowacjg w Work Sharp Precision Adjust Elite jest dodatkowy pret do ostrzenia zgbkdéw.

Stalowa prowadnica kazdego modutu ostrzacego zakonczona jest przegubem kulowym, ktéry gwarantuje utrzymanie statego
kata oraz ptynnos¢ ostrzenia. Prowadnica mocowane jest magnetycznie bez koniecznosci stosowania dodatkowych narzedzi.
Zakres wysuniecia prowadnicy mozna regulowaé za pomoca gumowanych pierscieni, w zaleznosci od rozmiaru ostrza. W
komplecie otrzymujemy twarde etui na zamek, w ktérym mozemy przechowywac¢ 3 bloki ostrzace oraz ostrzatke Work
Sharp Precision Adjust Elite.
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Stabilizator zwiekszajacy sztywnos$¢ konstrukcji podczas ostrzenia

Dzieki podpowiedziom uzytkownikéw firma Kolba zaprojektowata regulowang podpoérke do strzatki Work Sharp Precision
Adjust Elite, ktdéra stabilizuje i usztywnia ramie. Zwiekszajac stabilnos¢ uchwytu noza, mozemy zachowac staty kat ostrzenia
i precyzyjnie szlifowa¢ krawedzZ tnaca bez niepotrzebnych poprawek.
Projektujac stabilizator do ostrzatki Work Sharp Precision Adjust Elite, koncentrowalismy sie na zasadniczych 3
aspektach: prostocie konstrukcji, funkcjonalnosci oraz trwatosci. Podpérka sktada sie z nylonowego bloku, w ktérym osadzono
stalowe $ruby z nakretkami. Dzieki systemowi regulacji mozemy precyzyjnie dostosowacd sztywnos¢ ramienia naszej ostrzatki.
Montaz stabilizatora jest réwnie prosty i nie wymaga odtgczenia uchwytu. Wystarczy wsuna¢ podpdérke pod ramie, dopasowad
jej wysokos$¢ (w razie potrzeby) i mozemy rozpoczynad precyzyjne ostrzenie z zachowaniem statego kata.
Cechy stabilizatora do ostrzatki Work Sharp Precision Adjust:

¢ gwarantuje sztywnos¢ i stabilizacje ramienia podczas ostrzenia

¢ wygodna regulacja wysokosci

¢ btyskawiczny montaz bez potrzeby odtgczania uchwytu na néz

solidna konstrukcja z nylonu i stali
zaprojektowany i wyprodukowany w Polsce

Co mozna ostrzyc?

N6z do miesa

N6z uniwersalny

N6z Santoku uniwersalny
N6z szefa kuchni

Folder (néz sktadany)
N6z z hakiem

Siekiera

Tasak
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