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Opis produktu

Ostrzatka, zestaw do ostrzenia
diamentowy 4 cz. Lansky LKDMD

Cena

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Elementy zestawu ostrzatki

Typ ostrzenia

Typ ostrzatki

Typ ostrza

Co chcesz naostrzy¢?
Materiat Scierny

Rodzaje gradacji

Producent

Marka

589,00 zt
071-022
LKDMD
080999057001

nylonowa szczotka, kamienie
diamentowe (4szt.), prowadnice
(4szt.), montaz, pudetko

profesjonalny system ostrzacy
system ostrzacy

gtadki

néz

diament

extra coarse / 70, coarse / 120,
medium / 280, fine / 600

Lansky, USA

Lansky

Lansky LKDMD to profesjonalny system ostrzacy, sktadajacy sie z 4 kamieni diamentowych réznej gradacji, zacisku i
prowadnic, pozwalajacych na wybdr odpowiedniego kata oraz zachowanie petnej kontroli nad procesem ostrzenia.

Systemy ostrzace Lansky, sg powszechnie uznawane za jedne z najlepszych oraz relatywnie najtanszych ostrzatek

profesjonalnych na swicie.

Na podstawie wieloletnich doswiadczen Lansky stworzyt niezwykle prosty i wydajny system, ktéry pozwala na wybér kata
ostrzenia w zaleznosci od typu i przeznaczenia noza, oraz przeprowadzenie szlifowania w sposéb bardzo precyzyjny z

zachowaniem statego kata.

W odréznieniu od klasycznego ,ostrzenia z reki” wymagajacego wprawy i doswiadczenia, system umozliwia utrzymanie
wiasciwego kontrole kata, dzieki czemu mamy pewnos¢, ze ostrzenie przeprowadzimy w sposéb prawidtowy.

Efekt takiego ostrzenia jest tatwy do przewidzenia, krawedz tnaca jest perfekcyjnie ostra i znacznie dtuzej zachowuje ostros¢

robocza.

Zestaw z ptytkami diamentowymi przeznaczony jest do ostrzenia nozy z twardej, wysoko hartowanej stali np. CPM-

S30V lub M390.

tatwos¢ uzytkowania, ogromna wydajnos¢ oraz skutecznosé systeméw Lansy powoduje, ze nasze noze moga by¢ zawsze

,ostre jak brzytwa” bez koniecznosci zakupu kilku réznych ostrzatek.

Budowa i dziatanie

System sktada sie z zacisku, metalowych prowadnic oraz kamieni szlifujgcych. Aluminiowy zacisk w ksztatcie litery, T ” stuzy
do stabilnego zamocowania noza, co zapobiega jego przemieszczaniu sie podczas szlifowania.

wygenerowano w programie shopGold


https://pentagon.pl/ostrzalka-zestaw-do-ostrzenia-diamentowy-4-cz-lansky-lkdmd-p-11381.html

Po osadzeniu noza w szczekach zacisku (za pomocg $rub), tgczymy prowadnice z kamieniem szlifujgcym, nastepnie
wybieramy kat, ktéry najlepiej pasuje do typu oraz przeznaczenia noza.

Regulacji kata ostrzenia dokonujemy w prosty sposéb- umieszczajgc prowadnice w wycieciach o fabrycznie zdefiniowanych
katach: 17°, 20°, 25° oraz 30°.

Zacisk ma obustronng konstrukcje, dlatego do ostrzenia drugiej strony ostrza, wystarczy obréci¢ zacisk i przetozy¢ prowadnice
z kamieniem, bez koniecznosci demontazu noza.

Katy ostrzenia
Zacisk ma 4 katy ostrzenia przeznaczone do réznego rodzaju nozy:
e 17° - noze do filetowania, noze kuchenne, narzedzia do precyzyjnego ciecia,
e 20° - noze kuchenne, scyzoryki, mate foldery edc,
e 25° - duze foldery edc, noze mysliwskie, outdoorowe,
e 30° - noze survivalowe, narzedzia do ciezkiej pracy

Kamienie

W zestawie Lansky LKDMD znajduja sie 4 kamienie diamentowe, umozliwiajgce przeprowadzenie gtéwnych czynnosci
zwigzanych z naprawa, ostrzeniem oraz wygtadzaniem krawedzi tngcej.

Stalowe ptytki z rbwnomiernie nieniesionym nasypem diamentowym zamocowano w polimerowych obudowach o odmiennej
kolorystyce pozwalajgcej na szybka identyfikacje kazdej gradacji.

Powtoka diamentowa jest twardsza od spieku weglika, dzieki czemu proces ostrzenia jest dosy¢ tatwy i szybki, nie wymaga
takze wody oraz oleju.

W celu maksymalnego wydtuzenia zywotnosci ptytek diamentowych, podczas ostrzenia nie nalezy mocno dociska¢ ostrza.

Ptytki diamentowe oczyszczamy wstepnie nylonowg szczoteczka (w komplecie), nastepnie myjemy w cieptej wodzie z
dodatkiem delikatnego detergentu.

Kamienie w zestawie:
Lansky Extra Coarse Diamond LDHXC o gradacji 70 stuzy do naprawy i przeprofilowywania krawedzi tnace;j.
Lansky Coarse Diamond LDHCR o gradacji 120 stuzy do ostrzenia wstepnego oraz naprawy uszkodzonej krawedzi tnacej

Lansky Medium Diamond LDHMD o gradacji 280 stuzy do nadawania ostrosci roboczej, oraz ostrzenia mocno stepionych
krawedzi tnacych

Lansky Fine Diamond LDHFN o gradacji 600 fine stuW komplzy do wygtadzania ostrza, oraz szybkiego podostrzania lekko
stepionych krawedzi.

Jesli chcemy zwiekszy¢ stabilnos¢ i komfort ostrzenia warto takze rozwazy¢ zakup imadta LM010, stuzacego do mocowania
systemu do stotu lub blatu. W komplecie znajduje sie nylonowa szczoteczka do czyszczenia.

Przenoszenie elementéw zestawu Lansky LKDMD utatwia zamykane polimerowe pudetko.

Co mozna ostrzy¢?

N6z do miesa
Folder (n6z sktadany)
N6z z hakiem

N6z uniwersalny
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N6z Santoku uniwersalny

N6z szefa kuchni

Maczeta

Nozyce

Siekiera

Tasak

N6z zabkowany

Haczyk
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