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e Saletra potasowa Browin do peklowania
SALETRA miesa 20 g

POTASOWA
— SMTFEIRE—
- Cena 4,29 zt
Numer katalogowy 580-009
Kod producenta 410010
Kod EAN 5904816914948
Producent Browning/Umarex, Niemcy
Marka BROWIN Sp. z o.0. Sp. K.

Opis produktu

Saletra potasowa Browin 20 g stuzy do peklowania wieprzowiny, wotowiny i cieleciny metodami tradycyjnymi.

Zdrowe peklowanie

Saletra potasowa (azotan potasu) jest drugim po soli kuchennej, najczesciej wybieranym dodatkiem do peklowaniu miesa.
Zastosowanie saletry potasowej gwarantuje wydtuzenie trwatosci miesa oraz w odréznieniu od soli kuchennej pozwala na
zachowanie rézowej barwy. Saletra potasowa zawiera jedynie jony azotanowe, dlatego jest zdrowsza i bezsprzecznie
bezpieczniejsza od popularnych mieszanek peklujgcych zawierajacych azotyny, ktére moga by¢ szkodliwe dla zdrowia nawet
po matym przedawkowaniu. Opakowanie 20 g przeznaczone jest na 10 kg miesa.

Wptyw na mieso

Podczas pierwszego etapu peklowania (po dodaniu saletry, soli kuchennej i przypraw) jony azotanowe znajdujgce sie w
saletrze pod wptywem naturalnych enzyméw wystepujacych w miesie ulegajg zredukowanie do azotynéw (w ilosci nie
wiekszej niz zawartos¢ mioglobiny).

W drugim etapie jony azotynowe zachodzg w reakcje z mioglobing. Jest to biatko odpowiedzialne za rézowa, krétkotrwata
barwe miesa. Efektem tej reakcji jest nitrozo mioglobina o trwatym rézowym kolorze, utrzymujacym sie nawet w wyzszych
temperaturach. Peklowanie saletrg potasowg jest dtuzsze niz w przypadku stosowania nitrytéw (o 2 dni), jedna znacznie
zdrowsze i bezpieczniejsze.

Zalety stosowania saletry potasowej:

* peklowane mieso dtuzej zachowuje rézowa barwe,

poprawia walory smakowe miesa,

ma silne wtasciwosci bakteriostatyczne i bakteriobdjcze (zwtaszcza w przypadku jadu kietbasianego),
podczas gotowania miesa saletra zabija bakterie, nie niszczac przy tym ,przetrwalnikéw”,

mieso peklowane saletra diuzej zachowuje $wiezos$¢ i nie ma tendencji do ,$limaczenia sie”.
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