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Smoker Borniak BBQ INOX BBDS-150
vl1l.4

Cena 6 299,00 zt

.J _ Numer katalogowy 388-044

- Kod producenta BBDS-150V1.4
) ) Kod EAN 5902114271527

Zasilanie wedzarni elektryczne
Wykonczenia wedzarni stal nierdzewna
Typ wedzarni przenosny
Design wedzarni nowoczesny
Producent Borniak, Polska
Marka Borniak

Opis produktu

Smoker Borniak BBQ INOX BBDS-150 to nowoczesna wedzarnia, ktéra doskonale nadaje sie do domowego wedzenia i
z powodzeniem moze by¢ wykorzystywana w gastronomii oraz agroturystyce, czyli wszedzie tam, gdzie zalezy nam na
skréconym czasu wedzenia i podpiekania wyrobéw.

Dzieki zastosowaniu mocnej grzatki 1900 W wedzarnia szybko nagrzewa sie do temperatury nawet 150°C i utrzymuje
zdefiniowanga temperature niezaleznie od temperatury zewnetrznej.

Smoker Borniak BBDS-150 ma nowy system sterowania, ktéry utatwia obstuge wedzarni i zwieksza kontrole nad procesem
wedzenia. Sterownik Simple czuwa nie tylko nad praca generatora dymu, ale réwniez nad temperaturg. Dzieki takiej
funkcjonalnos$¢ wedzarnia Smoker Borniak BBDS-150 jest niemal bezobstugowa. Smoker BBDS-150 ma pojemnos¢ 150 I, co
pozwala na wedzenie nawet 20 kg wsadu. Nasze wyroby mozemy wedzi¢ w pozycji horyzontalnej lub wiszacej (za pomoca
hakéw i poprzeczek).

Smoker Borniak BBQ INOX BBDS-150 - profesjonalne wedzarnie ze stali nierdzewnej
w sklepie Kolba

W wedzarni Borniak BBDS-150 dzieki bocznym uchwytom mozemy wedzi¢ az na 7 pétkach réwnoczesnie. Rozwigzanie to jest
najbardziej przydatne podczas wedzenia seréw i ryb uktadanych na wedzarniczych pétkach. Odlegtos¢ miedzy pétkami wynosi
ok. 90 mm, ale razie potrzeby wedzenia wiekszych porcji mozemy tatwo dostosowac przestrzen, redukujgc ilo$¢ potek.

W komorze zastosowano grzatke o mocy 1900 W, ktéra szybko nagrzewa sie do temperatury max. 150°C i utrzymuje
temperature ustawiong przez na sterownik. Na wysokos¢ temperatury w komorze wptywa oczywiscie praca 115 W grzatki
generatora dymu, ktéra moze rozgrza¢ przedziat komory nawet do 50°C. Odpowiada ona za kontrolowane spalanie zrebek
wedzarniczych oraz wytwarzanie czystego dymu wedzarniczego. Stalowa konstrukcja Smokera Borniak BBDS-150
gwarantuje utrzymanie ciepta w komorze wedzarniczej. Zmniejsza to zuzycie energii elektrycznej oraz ogranicza koszty
wedzenia. Szczelnos¢ konstrukcji uzyskano dzieki zastosowaniu podwdjnych Scianek komory wypetnionych pianka
poliuretanowa. Istotng funkcje petnia réwniez uszczelnione drzwi komory z zamknieciem na magnes. Gruba uszczelka
silikonowa drzwi zatrzymuje ciepto wewnatrz wedzarni i nie wypuszcza dymu na zewnatrz.

Korpus zewnetrzny wedzarni takze powstat ze stali nierdzewnej, ktéra jest odporna na zmienne pogodowe panujgce na
zewnatrz. Wnetrze komory wedzarniczej wytozono blachg z atestowanej stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z
zywnoscia. Podczas spalania zrebkéw generator wytwarza dym wedzarniczy niezbedny do wedzenia. Spirala transportuje
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zrebki na powierzchnie grzatke, gdzie sg poddawane kontrolowanemu spalaniu. Proces ten odbywa sie w sposéb ciggtym, co
gwarantuje efektywne rozprowadzenie dymu wewnatrz catej komory i wptywa na doskonata jakos¢ wedzonych wyrobdw.
Zasypanie zasobnika generatora dymu 2 | wiérkami pozwala na wedzenie do 8 godzin.

W wedzarni BBDS-150 zastosowano zmodernizowang mise odgrodowa, poprawiajac przeptyw powietrza oraz odprowadzanie
ttuszczy. W tym istotnym elemencie wedzarni znajdujgcym sie w dolnej czesci komory nad grzatka generatora dymu
gromadzg sie skropliny powstajgce w wyniku oddziatywania wysokich temperatur. Odpowiednia konstrukcja misy odgrodowej
umozliwia odprowadzenie ttuszczu do misy umieszczonej ponizej. Poziomowy uktad otworéw misy gwarantuje prawidtowy
obieg dymu wedzarniczego w catej komorze wedzarni. Wedzarnia cyfrowa Borniak BBDS-150 ma praktyczny kominek z
szybrem stuzacym do regulacji iloSci dymu w komorze. Kominek ma prosty i bezawaryjny mechanizm stuzacy do kontroli
ilosci dymu w wedzarni, ktéry do regulacji cugu wykorzystuje przestone obstugiwang dzwignia. Na dnie przewodu komina
znajduje sie taca, ktéra wytapuje wiekszos¢ nieczystosci skraplajacych sie w kominie podczas wedzenia. Nowe uchwyty
montazowe utatwiajg regulacje wysokosci nézek wedzarni. W razie potrzeby mozna je takze wymieni¢ na kétka (opcjonalnie)
by w prosty i wygodny sposdb zmienia¢ potozenie wedzarni.

Cechy Smoker Borniak BBQ Timer BBDS-150:

Elektroniczny panel sterowania zapewnia precyzyjng kontroli temperatury,

maksymalna temperatura do 120°C gwarantuje niskie koszty eksploatacji,

pojemnos¢ 150 litréw umozliwia wedzenie do 20 kg miesa lub wedzonej zywnosci.

7 poziomdw wedzenia

szczelna stalowa konstrukcja z izolowanymi sciankami, magnetycznie zamykanymi drzwiami oraz z silikonowa
uszczelka

komora wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia,

misa Sciekowa na ttuszcz oraz miseczki na wode i popiét wykonane ze stali nierdzewnej,

komin z szyberem do regulacji gestosci dymu

ciggte, optymalne wytwarzanie dymu do 8 godzin bez ponownego napetniania i podgrzewania przy niskich kosztach
eksploatacji,

* podstawa na 4 nogach o regulowanej wysokosci z opcja wymiany na kétka

* korpus zewnetrzny wykonany z blachy ze stali nierdzewnej o wysokiej odpornosci na warunki atmosferyczne.

W zestawie:

Szafa Wedzarnicza,

panel sterowania,
generator dymu,

misa ociekowa,

skraplacz,

regulowane nézki 4 szt.,
uchwyty do drzwi,
uchwyty do przenoszenia 2 szt.,
miseczki na wode 2 szt.,
kable zasilajace,

kabel przedtuzacz do GD,
misa na ttuszcz,

kije wedzarnicze 3 szt.,
komin z szybrem,

ruszt,

haki,

zrebki wedzarnicze 3 x 21,
przykrywka na generator.
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