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Zywnos¢ liofilizowana LyoFood Farfalle
szpinakowo - serowe 370 g

Y
f F‘:"-"“_I.'{ﬁ s Cena 30,99 zt
L“W Numer katalogowy 508-022
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4 i Kod producenta KE-D11T-1A2

Kod EAN 5902768107425

Sktad Smietana, cebula, ser Gorgonzola 2%,
makaron (semolina z pszenicy),
szpinak 42%, migdaty

Producent LyoFood, Polska

Marka Lyofood

Opis produktu

LyoFood Farfalle szpinakowo-serowe 370 g to wyraziste danie wegetarianskie prosto ze stonecznej Italii. Makaron
w sosie kremowym, ser gorgonzola, szpinak oraz szczypta ptatéw migdatowych, tylko tyle wystarczy, by Twoje zmysty
smakowe oszalaty.

100% naturalnych sktadnikéw

Wszystkie positki Lyofood przygotowywane sa wytaczenie z naturalnych sktadnikéw, bez sztucznych dodatkéw i
szkodliwych dla zdrowia konserwantéw. Producent moze poszczyci¢ sie rowniez tym, ze ziota i przyprawy uzywane do
produkcji zywnosci liofilizowanej pochodza z jego wlasnych plantacji.

Owoce i warzywa sg dostarczane przez zaufanych rolnikdw i hodowcéw oraz podlegajg skrupulatnej kontroli, wszystko z myslg
0 zapewnieniu najwyzszych standardéw jakosci.

Zywno$¢ liofilizowana LyoFood - tajemnica wybornego smaku

Sekretem doskonatego smaku positkéw Lyofood sg najwyzszej jakosci sktadniki oraz unikalna technologia, ktéra polega
na przyrzadzaniu potraw bezposrednio przed procesem liofilizacji. Dzieki tej prostej metodzie positki Lyofood maja
naturalny smak i aromat oraz wygladaja jak domowe jedzenie.

Bezpieczenstwo i kontrola

W trosce o zdrowie Klientéw positki Lyfood sa az dwukrotnie badane w laboratorium, pierwszy raz po przyrzadzeniu,
drugi raz po zakonczeniu procesu liofilizacji.

Zywnos¢ liofilizowana LyoFood - pozywna i zdrowa

Positki Lyofood sg tworzone gtéwnie z myslg o sportowcach, podréznikach i uczestnikach ekspedycji, ktérzy poddawani sg
dtugotrwatemu wysitkowi fizycznemu i psychicznemu. Dlatego positki liofilizowane to zazwyczaj dania
wysokokaloryczne, o wysokiej gestosci energetycznej i duzej zawartosci mineratéw oraz witamin Dania sa doskonale
zbilansowane i zawierajg sktadniki odzywcze niezbedne do zachowania odpowiedniej energii i motywacji.

Lekkie i funkcjonalne opakowanie

Najwazniejszymi zaletami liofilizatéw Lyofood sa tatwos¢ i szybkos¢ przyrzadzania oraz niewielki ciezar, dzieki czemu w podréz
na koniec swiata mozemy zabra¢ nasze ulubiony obiad, zestaw $niadaniowy lub deser. Kazde danie mozna przygotowac
bezposrednio w opakowaniu. Wystarczy zala¢ zawartos¢ opakowania gorgcg woda, wymieszaé, szczelnie zamkngc i
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odczekad kilka minut.

Dtugi termin waznosci

Podczas procesu liofilizacji z zywnosci usuwana jest woda, wilgo¢ zostaje zredukowana jedynie do 2%, co uniemozliwia rozwéj
mikroorganizméw. Dzieki temu positki Lyofood moga by¢ przechowywane nawet przez 3 lata, zachowujac swéj smak,
wartosci odzywcze i aromat. Opakowania positkdw Lyofood sg szczelnie zamykane i zawierajg pochtaniacze tlenu, ktdre
chronia zywnos¢ przed utlenianiem i zepsuciem.

Zywnos¢ liofilizowana Lyofood - zalety

¢ Doskonaty smak oraz kremowa konsystencja.

e Zdrowa formuta pozbawiona jakichkolwiek chemicznych dodatkéw konserwujacych.
¢ Niska masa.

¢ Mozliwos¢ diugiego przechowywania.

e Lekkie, praktyczne opakowanie.
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