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Link do produktu: https://pentagon.pl/zywnosc-liofilizowana-lyofood-zupa-krem-cebulowo-porowy-z-pecorino-romano-i-
ciecierzyca-370-g-p-14800.html

Zywno$¢ liofilizowana LyoFood Zupa
krem cebulowo-porowy z Pecorino
Romano i ciecierzycg 370 g

Cena 29,99 zt

Numer katalogowy 508-036

Kod EAN 5902768107098

Typ zywnosci liofilizat

Typ opakowania opakowanie typu doypack z struna na

krétszej krawedzi
Producent LyoFood, Polska

Marka Lyofood

Opis produktu

Myslac o liofilizowanej zywnosci z reguty mamy przed oczami owoce lub potrawy oparte na ryzu i miesie. Nowa kolekcja
LyoFood pozwoli nam cieszy¢ sie smakiem bogatych i rozgrzewajacych zup, ktére z pewnoscig docenimy w roli lekkiego,
aczkolwiek pozywnego lunchu w terenie. Skorzystaj z unikalnych kompozycji kremowych liofilizatéw LyoFood i zapewnij
sobie prawdziwg przyjemnos$¢ z jedzenia na tonie natury. Wersja bazujgca na kremie cebulowo-porowym wzbogaconym
smakiem sera pecorino romano.

Zywno$¢ liofilizowana Lyofood - zalety

¢ Doskonaty smak oraz kremowa konsystencja.
e Zdrowa formuta pozbawiona jakichkolwiek chemicznych dodatkéw konserwujacych.
¢ Niska masa.

¢ Mozliwos¢ diugiego przechowywania.

e Lekkie, praktyczne opakowanie.

Zywnos¢ liofilizowana Lyofood - kremowe zupy idealne na lunch w terenie

Sekretem witasciwosci racji zywnosciowych Lyofood jest proces pozbawiania zywnosci wody zwany liofilizacja. Wody nie
usuwa sie poprzez odparowanie pod wptywem temperatury, lecz doprowadzajac jg najpierw do postaci statej, a nastepnie
przeprowadzajgc sublimacje, ktéra pozbawia tkanki zawartosci wody. Dzieki temu jedzenie zachowuje strukture, najwieksza
mozliwg czes¢ wartosci odzywczych, a wraz z tym petnie smaku. Sprawia to, ze liofilizowane potrawy Lyofood smakuja
przepysznie, bedac jednoczesnie pozbawione wad swojej oryginalnej postaci.

Zywno$¢ liofilizowana Lyofood - ultralekkie polskie racje zywnoéciowe

Poza doskonatym smakiem zywnos¢ liofilizowana Lyofood charakteryzuje sie idealnym dopasowaniem do potrzeb
dtugotrwatych trekkingdéw lub przechowywania w charakterze prepperingu. Liofilizaty Lyofood dzieki metodzie produkcji
oraz odpowiedniemu opakowaniu charakteryzujg sie przydatnoscia do spozycia rzedu 3 lat. Niemal zupetny brak zawartosci
wody zabezpiecza je przed rozwijaniem sie grzybéw i bakterii. Co wiecej, znaczaco obniza ich mase, dzieki czemu nie beda
stanowity odczuwalnego dodatku do bagazu, co z pewnoscig docenimy podczas gérskich wedréowek.
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